
SUGGESTION

お子様も食べられます
Suggested For Kids

お野菜が好きな方へ
Suitable For Vegetarians

おススメです！
Special Suggestion

PURE BREED

THE
OYSTERS

THE
OYSTERSTO START

S N A C K S

ピスタチオの天ぷら
600

Tempura of a pistachio

フォアグラ最中 金柑と蜜柑といぶりがっこ
300/u

Foie gras midst in the Iburigakko and the jam of a kumquat and a mandarin orange. 

雪下人参のマカロン
200/u

The macaroon of a carrot

気泡をたっぷり含んだうすいえんどう豆のパン
300/u

Bread of the pea of Kisyu containing air bubbles 

桜肉ユッケのコルネ 鶉の卵
300/u

The cornet of the Korean-style steak tartar of the horsemeat from Kumamoto which put the egg of the cormorant 

温かくて冷たい半熟卵 メープル＆ホイップ
300/u

A warm and cold soft-boiled egg　Maple & whip 

名物!!三ツ星スナック6種盛合せ
1600

An assortment of snack

電子レンジでチ
ンするパンが世
界最先端！

野菜をお菓子
感覚で食べら
れる新触感！

生ハムをまとった空気みたいなバケット

300/u
The Air Bread

『牧家』カチョカヴァッロの磯辺焼き
400/u

 Cacio cavallo with Laver

/

新ゴボウのスナック
100/u

The snack of a new burdock 

新玉ねぎのプッチンプリン
150/u

The pudding of a new onion 

セリの根っこ
150/u

The stalk of a cold auction, and the lifted root 

バスク豚を使ったサラミ ソシースセッシェ
1000/30g  1850/80g

Pierre Oteiza Soucisse Seche

ピエール・オテイザの生ハム　ジャンポン・キントア
1000/30g   1950/80g

Raw ham of the KINTOA pig of Pierre Oteiza

世界一美味しいカンタブリア産アンチョビ
980/3filets

The anchovy from Cantabria

バスク産純血
１００%の
幻の黒豚！

＊コペルト料としてお１人様300円を頂戴しております。
300/parson

メゾンカイザー

350

Maizon Kayser

サ・マーシュ
Ca marche

トゥルト
アグリューム

バケット

Our Bread

SMOKED
DISHES

アラジンのフライドポテト
680

Aladdin's French fries 

海の幸のセビーチェ
800

Cebiche of delicacies from the sea

フォアグラソテー ヘーゼルナッツのメレンゲ
980

Saute of foie gras With meringue of hazelnuts

菊芋・鰆・牛舌の自家製燻製盛り合わせ
1350

Smoked assortment of a Jerusalem artichoke, a Spanish mackerel and a beef tongue 

アボガドと海老の”バブル”ワカモレ
800

The guacamole of a shrimp and an avocado

蟹味噌”液体”クリームコロッケ
400

The crab butter cream croquette of a liquid

冷やしトマト”ブラディメアリー”
800

"Chilled sliced tomato" with Brady Mary

15種類のファーマーズサラダ
900

The salad of 15 kinds of farm-fresh vegetables

農園野菜のメリー･ガルグイユ
1350

Merry･Gargoyle

新名物 ! ！

今 , 世界で流行している
”NIKKEI”料理。ペルー
ビアンなカルパッチョ。

油で揚げない
コロッケです

バーニャカウダは
もう古い！

２１世紀の野菜料理

日本に 20台しかない
最新調理機器で
作りました。

生牡蠣
グラニースミスのグラニテ

500/u
With its granite of Granny Smith

生牡蠣
オニオンキャビア

500/u
With its onion caviar

生牡蠣
泡立てた海水

500/u
Dip in sea water

生牡蠣
ゆずポン酢

380/u
With the Yuzu citron lemon-soy sauce 

牡蠣のアイスクリーム
500

Ice cream of the oyster

牡蠣フライ
380/u

Deep-fried oysters

焼き牡蠣
380/u

Baked oysters

北海道の越野さんから届いた厚岸湖の牡蠣

CHEESES
OF

JAPAN

北海道直送!!
チーズプラッター

1550
The cheese assortment from Hokkaido 

世界が認めた
日本のチーズ



ricesPASTAs

パロマのカレーライス
980

Paloma's curry and rice

パロマのオムライス
980

Paloma's omelet containing fried rice

農園野菜のペペロンチーノ 柚子胡椒風味
800

Peperoncino of plantation vegetables 

凝縮した地鶏玉子とトリュフのカルボナーラ
1350

Spaghettini of a condensed native chicken egg and a truffe 

海老と青豆の手延べパスタ
1300

The hand total pasta of a prawn and a green soybean

蟹のアラビアータ
1300

The arrabbiata of a crab

黒毛和牛のラグーパスタ”タリアッテレ”
980

Ragout pasta by japanese beef

ブラウンマッシュルームのスパゲッティーニ
1350

Spaghettini of a crimini mushroom

TAPAS
FROM THE SEA

TAPAS
FROM THE SEA

TAPAS 
FROM THE LAND

白子ソテー　インカのめざめのコンソメ
1350

 Saute of miltwite Consomme of potato

西米良サーモンのコンフィ 羅臼塩昆布風味
1300

Confit of the Nishimera salmon   Within Rausu salt Cobb 

限定3食!オマール海老のスパイス焼き
1450

Spice baking of homard 

サザエのエスカルゴバター焼き
980/2pieces 

A shellfish and lemon air

ビュルゴー家シャラン鴨の低温ロースト 黒糖ヴィネガー
2500

Low-temperature roast of the Challan duck with brown sugar vinegar 

熊本和牛の燻製の塩釜焼
2350

A brine pan glow of a smoke-dried japanese beef from Kumamoto

梅山豚の低温ロースト　天然茸
1500

Low-temperature roast of the Meisanton pig with a natural mushroom 

“サーフ＆ターフ” 天草大王と海老のアヒージョ
1400

”Surf and turf”Ajillo of Amakusa Daio and a prawn 

シンガポールPAPERチキン
900

Singapore chicken

ポークリエット あんぽ柿
400

Pork rillettes Wihtin Anpokaki

のび～るポテサラ”アリゴ”
780

Extended potato salad "Aligot"

アボガドのMISO漬け
500

MISOduke of an avocado

パテドカンパーニュ タスマニア産マスタード
700

Pate de campagne With Mustard of Tasmania

原木シイタケのフリットの炭火焼
600

Charcoal grilling of the material wood shiitake mushroom which carried out fritto

イワシとフォアグラの鉄鍋ごはん
1350

Iron pot boiled rice of the foie gras of a sardine 

牡蠣の鉄鍋ごはん
1300

Iron pot boiled rice of an oyster 

甘鯛 甘く蒸した蕪 柚子風味
1650

Blanquillo The turnip steamed indulgently Yuzu flavor



SWEETS

ストロベリーミルフィーユ
780

Strawberry millefeuille

ピスタチオのクリームブリュレ
680

Cream Brulee of a pistachio 

マンハッタンチーズケーキ
680

Cheesecake of Manhattan

洋風ぜんざい
680

Western style sweet red-bean soup

キャラメルきんぴらゴボウ
680

Caramel kinpira-dish burdock

チョコレートのオムレツ
680

A chocolate omelet

スイーツテーブル

2～3名様分
1580

Sweets table

出来たてアイス＆ソルベ
350 

Ice cream and sorbet which were just made

三ツ星チョコムース
450

Chocolate mousse of the Mitsuboshi restaurant

阿蘇・夢みるくのミルキーアイス
350

Smooth ice cream of the milk of Aso

サヴァラン
480

Savarin

パンナコッタブリュレ
350

Brule of panna cotta

とろけるグレープフルーツプリン
350

Grapefruit pudding which melts 

Coconutココナッツ

Chocolateチョコレート

Mangoマンゴー

Raspberryラズベリー

Vanillaヴァニラ

NEOストロベリーショートケーキ
700

Neo strawberry shortcake

FOR
BIRTHDAY

テーブルが
そのまま

デザート皿に！

温かいグラニースミスのプチタルト　胡桃アイス
480

Petit tart of warm Granny Smith   Within walnut ice

KAISEKI

農園野菜のメリー･ガルグイユ
Merry･Gargoyle

海の幸のセビーチェ
Cebiche of delicacies from the sea

新玉ねぎのプッチンプリン
The pudding of a new onion 

クレバーで淹れた珈琲
Coffee brewed by Clever

サ・マーシュのバケット
The bucket of Ca marche

赤い果実のミニドーナッツ
The mini doughnut of a red fruit

よもぎと春苺
Mugwort and a strawberry

日向夏の粒々とその皮のクリーム ココナッツ
The fruits of Chinese citron of Hyuga, cream of the skin of it with coconut sorbet

鹿児島産空豆の鉄鍋炊き込みご飯
Iron pot boiled rice with the broad bean from Kagoshima

日向地鶏 数種類の葱
Native chicken of Hyuga   Several kinds of Welsh onions 

イトヨリ 春しいたけ ハコベ
Golden threadfin bream, Spring shiitake mushroom, Hakobe

甘夏のガスパチョ
Gazpacho of a Chinese citron

フォアグラ最中 金柑と蜜柑といぶりがっこ
Foie gras midst in the Iburigakko and the jam of a kumquat and a mandarin orange. 

気泡をたっぷり含んだうすいえんどう豆のパン
Bread of the pea of Kisyu containing air bubbles 

新ゴボウのスナック
The snack of a new burdock 

KAISEKIのお客様限定
ワインのペアリングセット 6杯

1000
Pairing set of wine Six cups 

セリの根っこ
The stalk of a cold auction, and the lifted root 

ピスタチオのマシュマロ
The marshmallow of a pistachio

新玉ねぎのプッチンプリン
The pudding of a new onion 

雪下人参のマカロン
The macaroon of Yukishita carrot

新ゴボウのスナック
The snack of a new burdock 

気泡をたっぷり含んだうすいえんどう豆のパン
Bread of the pea of Kisyu containing air bubbles 

ピスタチオのマシュマロ
The marshmallow of a pistachio

菊池芳醇豚の低温ロースト 朝倉の黒糖ヴィネガー
The low-temperature roast of the pig from Kikuchi Wiht brown sugar vinegar of Asakura

熊本産塩トマトのアラビアータ　カプチーノ仕立て
Arrabbiata of a Kumamoto salt tomato   Cappuccino cut

西米良サーモンの葉山葵包み
The salmon of Nishimera wrapped in the leaf of the Japanese horseradish

クレバーで淹れた珈琲
Coffee brewed by Clever

サ・マーシュのバケット
The bucket of Ca marche

掘りたて！八女抹茶の”苔”
Moss of the just dug Yame powdered green tea

赤い果実のミニドーナッツ
The mini doughnut of a red fruit

2980 3980

WINE
DEGUSTATION

シェフのおまかせコース
Our chief will arrange your meal

4980

日本中の産地から直接届く季節の素材を、より斬
新な表現で調理した特別なコースです。



福岡県糸島 工房とったん またいちの塩
Fukuoka Itoshima Kobo Tottan Salt

 京都府 るり渓農園 山羊の乳
Kyoto Rurikeifarm Milk of a goat 

福岡県糸島 緑の農園あかね農場　つまんでご卵
Fukuoka Itoshima Akanefarm TUMANDE Egg 

スペイン　チョコヴィック　チョコレート
Spain CHOCOVIC Chocolate 

神戸　サ・マーシュ　米粉バケット
Kobe Ca marche Bread

イギリス マルドン 塩
Britain Maldon Salt

福岡県朝倉 JA筑前あさくら 三奈木砂糖
Fukuoka Asakura JAChikuzenasakura Minakisato

フランス ミレユンヌ オリーブオイル
France Mille et Une Huiles Olive oil

イタリア サルバーニョ オリーブオイル
Italy SALVAGNO Olive oil

熊本県七城町 中田博幸 菊池芳醇豚
Kumamoto Shichijoumachi Hiroyuki Nakata Pork

福岡県糸島 山本 国和　じゃがいも　里芋　下仁田葱
Fukuoka Itoshima Kunikazu Yamamoto Potato Taro Shimonita Welsh onion

北海道厚岸　越野水産　牡蠣
Hokkaido Akkeshi Koshinosuisan Oystar

茨城県 塚原牧場　梅山豚
Ibaraki Tsukaharafarm Meisanton

福岡県古賀市 岩隈研司 イチジクの木 
Fukuoka Koga Kenji Iwakuma Fig tree

福岡県糸島 浦 昭則 ブロッコリー
Fukuoka Itoshima Akinori Ura Broccoli

福岡県糸島 平野 智巳 ローズゼラニウム ベビーリーフ
Fukuoka Itoshima Tomomi Hirano Sirloin geranium Baby leaf

福岡県糸島 満天農法農園 人参　赤かぶ　紅心大根
Fukuoka Itoshima MANTEN Plantation Carrot Beet Japanese radish

福岡県糸島 宮下 仁子 レッドキャベツ　芽キャベツ　菜の花　スティックセニョール
Fukuoka Itoshima Miyashita Yoshiko Red cabbage   Brussels sprout   Rape blossoms   Stick senor 

佐賀　JA佐賀　さがびより
Saga JASaga Rice

奈良県 三輪そうめん山本 手延べパスタ
Nara Miwasoumen-Yamamoto Pasta

熊本県阿蘇　吉井牧場　夢ミルク
Kumamoto ASo Yoshiifarm Milk

佐賀県七山村　ななやま野菜工房　イチゴ
Saga Nanayamayasaikobo Strawberry

SPECIAL THANKS


