
G L A S S  W I N E S

本日の赤ワイン
g800    d1900

Today's red wine 

本日の白ワイン
g800    d1900
Today's white wine 

ブル・ド・パッション　ブリュット NV
650

Bulles de Passion Brut

C H A M P A G N E S &
S P A R K L I N G S

SAKES

BEERS

南薩摩 SATSUMAブラック
330ml 840
Satsuma Black

南薩摩 SATSUMAゴールド
330ml 840
Satsuma Gold

南薩摩  SATSUMAパープル
330ml 840
Satsuma Purple

イネディット
750ml 2600

INEDIT

ピジョンネール
750ml 2900

PIGEONNELLE

梅ジュース　佐賀県七山村産　ノンアルコール
650

Ume Juice

赤しそジュース　福岡県糸島産　ノンアルコール
650

Red Shiso Juice

サングリア　ロックorソーダ
650

Sangria

ブラッディシーザー
1000

Bloody Mary

七山村ミカンのミモザ
650

Mimosa of Orange

洋梨のベリーニ
650

Belini of Pear

RECOMMENDED
BEVERAGES

OCKTAILSC

森の雫
180ml  650

Morinosizuku

バドワ
500ml  750

BADOIT

ヴォス
375ml  850

VOSS

フィネ
500ml  850

Fene

愛宕の松　限定純米吟醸おりがらみ本生　(宮城)
750

atagonomathu jyunmaiginjyouorigarami

日高見　超辛口純米(宮城)
700

hidakami cyoukarakutijyunmai

寶剱　しぼりたて純米　生　(広島)
700

houken siboritate jyunmai

安芸虎　山田錦80％　純米(高知)
650

akitora yamadanisiki 80%

庭のうぐいす　ぬるはだ　純米吟醸(福岡)
650

Niwanouguisu nuruhada

MINERAL
WATERS

シャテルドン
750ml 900

Chateldon

SPARKLING WINES
CHAMPAGNE& SPARKRING IS DRY.

8550（FULL） 5740（HALF）
12

ド・スーザ　ブリュット・トラディションNV L

H

D S
家族経営の手造りシャンパンハウス。手間暇をかけ、土地の特
徴を最大限に表現することに重きをおいてシャンパーニュを
造っています。きめ細かい泡立ち、甘い白い果実やブリオッシュ
のような広がりのある香り。カチッとした端正なミネラルと酸。
優しく、ナチュラルな味わい。（フランス　シャンパーニュ）シャ
ルドネ50%　ピノ・ノワール40%　ピノ・ムニエ10%

ドラピエ　カルトブランシュ　ブリュット L

H

D S

6680
ワインの造り手からも支持を集める名門シャンパンハウス。凝
縮した洋ナシやスパイス、バニラなどの豊かなしっかりしたア
ロマ。フローラルな余韻の辛口。（フランス　シャンパーニュ）
ピノ・ノワール75％　ピノ・ムニエ15%　シャルドネ10%

11

6020（FULL） 3920（HALF）ジョゼ・ミシェル　カルト・ブランシュ L

H

D Sふっくらとしたやわらかい旨みときめ細かな泡が溶け
合ったシャンパーニュ！柔らかさとミネラル感のバラン
スが良くキレ有り。（フランス　シャンパーニュ）ピノ・
ムニエ70%　シャルドネ30%

10

レ・シャンリーブル　サン・ペレ　ムスー L

H

D S
4360

珍しいコート・デュ・ローヌ、サン・ペレ地区の微発砲
ワイン。泡立ちがやさしく、食事を邪魔せず、豊かなミ
ネラル感で爽やかな辛口。マルサンヌ100%

9

カーサ コステ ピアーネ 　プロセッコ　フリツァンテ・シュール・リー L

H

D S

4030
爽やかな飲み心地のプロセッコ。
深い味わいと旨味がある本格派スパークリング。
（イタリア　ヴェネト）ブロセッコ100%

8

ナナ・ヴァン・エ・カンパニー　ユー・アー・ソー・バブリー　ロゼ L

H

D S

3810
美しいロゼカラー。白い花のような清涼感ある香りで泡立ちもキメ
細やか。スッキリ辛口でこれはレベル高いですよ！（フランス　ロ
ワール）カベルネ・ソーヴィニヨン 50%　グルナッシュ 30%　サ
ンソー10%　コー 10%

7

ランドロン　ヴァンムスー　　 L

H

D S

3810
ミネラリーでキリッと辛口。キメ細やかな泡とやわらかな旨み。人
気の1本。（フランス　ロワール）フォル・ブランシュ80%　ピノ・
ノワール20%

6

ヴァンサン・リカール　VdTムスー ‘10 L

H

D S

3810
細やかで優しい泡立ち。ワインは、若々しい果実の酸味
がさわやかさがメイン。とれたてのブドウを食べたとき
のような新鮮さと溢れるジューシーさが魅力のスッキリ
辛口です。（フランス　ロワール）ソーヴィニヨン・ブラ
ン100%

5

テール・ブランシュ　ブリュット L

H

D S

3810
ハーブのような涼しげで華やかな香り。キメ細やかな泡
立ち、フルーティーかつ奥行きのあるナチュラルな味わ
いです。ノンドサージュ。（フランス　ロワール）シュ
ナン･ブラン 100%

4

トレヴィジオール　プロセッコ　ブリュット L

H

D S

3480
イタリアで伝統的なスパークリングワインを造り続ける
トレヴィジオール。フレッシュでフルーティーな香り。
キリッと辛口です。（イタリア　ヴェネト）プロセッコ
100%

3

マルスーレ　プロセッコ　エクストラ・ドライ L

H

D S

3370
プロセッコ種本来のアロマティックで華やかな白い果実を思
わせる香りと軽快な飲み口。『栽培から醸造までプロセッコ
の個性を誠実に表現したい。 日本の皆さんとも価値観を共有
できたら嬉しい。』（イタリア　ヴェネト）プロセッコ100%

2

ブル・ド・パッション　ブリュット L

H

D S
2950

香ばしい麦、甘酸っぱいレモンやハーブの香り、活き活
きとした酸味、溢れる果実味とはじける泡立ち、大満足
の１本に笑顔◎（フランス　ラングドック）ユニブラン
40％　コロンバール30％　マカブー30％

1



WHITE WINES
FRESH REFRESHINGLY DRY

スッキリしたフレッシュな辛口

13

ラ・キュヴェ　ヴァントゥー・ブラン ‘11 L

H

D S

D１８90
B2490

リンゴ、白桃、ハーブを感じる香り。優しく爽やかな辛
口でジューシィな地中海フルーツの味わいがあります。
（フランス　コート・デュ・ローヌ）クレーレット 50%
　グルナッシュ・ブラン50%

14
アトゥラ　ブラン　‘11 L

H

D S

D2000
B2600

地中海の温暖な小さな村で造られるワイン。柑橘系の爽や
かな香り。フレッシュ＆フルーティーでスッキリ辛口です。
（フランス　ラングドック）コロンバール50％　ソーヴィ
ニョン20％　ユニブラン20％　グロマンサン10％

15
ヴァレ・デ・ラッソ　サレント・ビアンコ L

H

D S

D2000
B2600

レモンやハーブを思わせるフレッシュな香りを持つみず
みずしい辛口。
（イタリア　プーリア）トレッビアーノ、ガルガーネガ、
フィアーノ

16
リヴィングアース　シャルドネ ‘11 L

H

D S

D2110
B2710

美しい星、地球をこれ以上汚さない一歩になれば・・と
の思いで名付けたそう。自然農法のブドウを使い、香り
華やかでふくよかな味わいの南フランスワインです。（フ
ランス　ラングドック）シャルドネ100%

17
テラス・ド・ギレム　ブラン“ヴィエイユ・ヴィーニュ”　‘12 L

H

D S

D2110
B2710

スッキリした中にフレッシュな果実味。南フランスの太
陽を浴びたブドウで造りました。（フランス　ラングドッ
ク）グルナッシュ・ブラン、ソーヴィニヨン・ブラン、
クレレット、ヴェルメンティーノ

アルガブランカ・クラレーザ（限りなく透明なアルガの白） ‘12 L

H

D S

D2220
B2820

ふくよかな旨味を持つ辛口。勝沼の甲州を使い幅広い料
理に相性が良い。オススメの一本！
（山梨）甲州100%

18

クードレ　シャルドネ ‘11 L

H

D S

D2220
B2820

完熟した南国のフルーツを思わせる香りとフレッシュな
果実味を持つ辛口です。
（ラングドック）シャルドネ

19

20
ヴァンサン・リカール　トゥーレーヌ　“ル・プチオ” ‘NV L

H

D S

D2330
B2930

パッションフルーツや青りんご、ハーブの涼しげな香り。
フレッシュでクリーンな酸が食事をすすめる爽やかな辛
口です。
（フランス　ロワール）ソーヴィニヨンブラン100%

21
シャトー・グリヌー　ベルジュラック NV L

H

D S

D2330
B2930

ハーブやレモン、熟したマスカットの様なフルーティー
な香り。軽快な口当たりでグイグイ飲める辛口です。（フ
ランス　南西）　ソーヴィニヨン・ブラン 50%　セミヨ
ン50%

22
トゥーレーヌ　ソーヴィニヨン ブランNV L

H

D S

D2330
B2930

ハーブや柑橘系のフルーツのような爽やかな香りにハチ
ミツのニュアンス。アタックはスッキリとして、果実の
旨みがある爽やか辛口です。
（フランス　ロワール）ソーヴィニョン・ブラン100%　

カーヴ・プルゾー　トゥーレーヌ・ソーヴィニヨン・ボンヌリエール ‘11 L

H

D S

D2440
B3040

ソーヴィニヨン・ブラン本来の爽やかさと豊かなハーブ
の香り。フレッシュかつ果実味豊かなベストセラー。
（フランス　ロワール）ソーヴィニヨン・ブラン100%

23

ジャン・マリー・ペネ　トゥーレーヌ・ソーヴィニヨン NV L

H

D S

D2440
B3040

フランスの古都ロワールで造るワイン。冷涼な気候とソー
ヴィニヨン・ブラン種を生かした、クリーンで涼しげな
印象の味わいです。
（フランス　ロワール）ソーヴィニヨン・ブラン100%

24

ヴェイユー・ブラン NV L

H

D S

D2470
B3070

洋ナシや白桃を思わせるような清涼感ある香りが豊かな
白ワイン。フレッシュな果実味のスッキリとした辛口で
す。（フランス　ロワール）ソーヴィニヨン・ブラン、
ムニュ・ピノ

25

ランドロン　ミュスカデ　“アンフィボリット・ナチュール” ‘12 L

H

D S

D2660
B3260

柔らかい口当たりとフレッシュで爽やかな果実味。
魚介とも相性が非常に良いワインです。
（フランス　ロワール）ミュスカデ100%

26

＊D＝デキャンタ(500ml)  B＝ボトル　全てのワインはデキャンタージュして-600円でご提供できます

エステザルグ　”レ・ゼール”コート・デュ・ローヌ NV L

H

D S

D2660
B3260

南の果実の香りを持ちながらも、味わいはしなやかな飲
み口。余韻に残る酸が上品で、爽快感を与えるクリーン
な味わいです。（フランス　ローヌ）グルナッシュ・ブ
ラン、クレレット、ブールブラン

27

アリス・エ・オリヴィエ　ブルゴーニュ・アリゴテ NV L

H

D S

D2760
B3360

アリスとオリヴィエの若い２人が造るワインは年をおう
ごとにより自然なスタイルへと完成度を高めてきていま
す。純粋な水のような優しいタッチのアリゴテです。（フ
ランス　ブルゴーニュ）アリゴテ

28

トマス＆ギーセン　シチリア　ムニール NV L

H

D S

D2770
B3370

南イタリアらしい華やかなフルーツのアロマ。
とってもなめらかですっきりとした辛口です。
（イタリア　シチリア）カタッラット100%

29

カッシーナ・ロエラ　チャピン NV L

H

D S

D2890
B3590

甘みを感じさせる香りと、アルネイスの引き締まった味
わいは好相性。スッキリ辛口。（イタリア　ピエモンテ）
シャルドネ60%　アルネイス30%　コルテーゼ10%

30

ラ・ビアンカーラ　マシエリ ‘12 L

H

D S

D2990
B3590

イタリア自然派の重鎮アンジョリーノ・マウレの造る癒し
系ワイン。喉越しの余韻の長さに酔いしれます・・。わず
かにガスを残してあります。（イタリア　ヴェネト）ガル
ガーネガ80%　トレッビアーノ20%

31

カデット　ブルゴーニュ NV L

H

D S

D2050
B2650

フレッシュなグレープフルーツを思わせる香りでスッキ
リと辛口です。（フランス　ブルゴーニュ）
シャルドネ100%

32

ピコラス　シャブリ ‘12 L

H

D S

D3210
B3810

伝統的なシャブリの造りを守り続けている蔵。フレッ
シュなハーブの香り、きりりとした辛口でイキイキと
した酸味、ミネラルを存分に感じます。（フランス　ブ
ルゴーニュ）シャルドネ100%

33

シュヴロ　ブルゴーニュ ‘10 L

H

D S

D3210
B3810

フレッシュなグレープフルーツを思わせる香りでスッキ
リと辛口です。
（フランス　ブルゴーニュ）シャルドネ100%

34

マランド　シャブリ ‘11 L

H

D S

D3540
B4140

絶妙なバランスでイキイキとした果実味とミネラル感は
まさに正統派辛口シャブリ。
（フランス　ブルゴーニュ）シャルドネ100%

35



WHITE WINES
DRY WITH MELLOW FLAVOR

まろやかでコクのある辛口

36
サルタレッリ　ヴェルデッキオ・デイ・カステル・ディ・イエージ“クラシコ” ‘11　　 L

H

D S

D2330
B2930

熟したフルーツの香りとふっくらとした果実のコク。
旨みたっぷりのまろやか辛口です。
（イタリア　マルケ）ヴェルデッキオ100%

37
エステザルグ　“グランヴィーニュ“コート・デュ・ローヌ ‘11 L

H

D S

D2440
B3040

有機ブドウを使い、ふくらみのある爽やかな果実味のあ
る辛口に仕上げました。（フランス　ローヌ）
グルナッシュ・ブラン、クレレット、ブールブラン

38

マジャス　“森”スリー・ツリーズ ‘10 L

H

D S

D２８80
B3480

シトラスやレモンを思わせる華やかで涼しげな香りが広
がります。ジューシーな風味の中にイキイキとした酸が
ある爽やかな辛口。
（フランス　ルーション）ロール50%　マカブー50%

ティエリー・ピュズラ　ヴァンキュルVｄT NV L

H

D S

D3100
B3700

柑橘や青リンゴの香り。
フレッシュな酸とたっぷりのブドウのエキスを感じる辛
口です。（フランス　ロワール）ソーヴィニヨン・ブラ
ン100%

39

ラ・クルーズ　サン・ヴェラン ‘11 L

H

D S

D3210
B3810

クルーズはブルゴーニュ南部・マコン地区のドメーヌ。
時間と共に複雑さを増して南国のフルーツのような香り
へと変化していきます。
（フランス　ブルゴーニュ）シャルドネ100%

40

41
ニコラ・マンフェラーニ　ミッレウーヴェ NV L

H

D S

D3320
B3920

ミッレウーヴェとは千のブドウ、すなわち複数のブドウを混ぜた
という意味。ほのかな樽の香りと厚みのある果実味の辛口です。
( イタリア　フリウリ・ベネチア・ジューリア ) ソーヴィニヨン・
ブラン、シャルドネ、マルヴァジア、リースリング 

42
レ・シャン・リーブル　ラール・デ・ショワ NV L

H

D S

D3760
B4360

華やかな南国のフルーツを思わせる香りとスッキリみず
みずしい飲み口です。かわいい黄色のブタラベル。
（フランス　ローヌ）グルナッシュ・グリ100%

43
マルキ・ダンジェルヴィル　ブルゴーニュ・ブラン NV L

H

D S

D4090
B4690

グレープフルーツ、レモンの柑橘の香り。新鮮な果実味、
酸も心地よくミネラリー。時間と共にリッチで力強い雰
囲気に変化していきます。（フランス　ブルゴーニュ）
シャルドネ100%

44
クエンホフ・ピーター・プリガー　スッドゥチロル　シルヴァネール ‘10 L

H

D S

D5310
B5910

イザルコ谷という地域においてとても重要な品種である
シルヴァネールはクエンホフにとっても特別なもの。し
なやかな辛口です。（イタリア　アルト・アディジェ）
シルヴァネール100%

45

46 シャソルネイ　“ビゴット”ブルゴーニュ ‘10
L

H

D S
D5640
B6240

シャソルネイ　サン・ロマン“コンブ・バザン ‘09
D6520
B7120

世界中で評価を上げる造り手。
力強くピュアな果実味をストレートに感じられます。
（フランス　ブルゴーニュ）シャルドネ100%

＊D＝デキャンタ(500ml)  B＝ボトル　全てのワインはデキャンタージュして-600円でご提供できます

キャトルフィーユ　コート･デュ･ローヌ　ロゼ  ’０８ L

H

D S

D2600
B3200

若き兄弟が引き継いだ歴史あるローヌのシャトー。豊か
な果実味のある辛口です。（フランス　ローヌ）グルナッ
シュ｠50％　サンソー｠25％　カリニャン｠25％

53

ROSE DRYS

FRESH  & A LITTLE DRY.

みずみずしいやや辛口

ピエール・フリック　ピノ・ブラン ‘11 L

H

D S

D3210
B3810

やさしいフルーツの香り。スッキリとした中に、熟した
果実の甘味を感じる爽やかなワインです。（フランス　
アルザス）ピノ・ブラン100%

50

ベッカー　ジルヴァ―ナ ‘11 L

H

D S

D3320
B3920

穏やかな香りにフレッシュで爽やかな果実味。食事を引
きたて飲み飽きしない辛口。飲みすぎ注意な美味しさで
す。（ドイツ　ファルツ）ジルヴァーナ100%

51

アルガーノ　ヴェント NV L

H

D S

D1780
B2380

繊細な日本人の味覚と料理との相性を大切にしたワイ
ン。やさしい辛口です。
（日本･山梨）甲州

47

小布施　ブラン NV L

H

D S

D2110
B2710

フレッシュなマスカットの香りと爽やかで軽快な果実味。
フルーティーでブドウそのもののほのかな甘みを感じま
す。やや辛口です。（日本　長野）国産ドイツ系品種・善
高寺

48

リンクリン　ミューラー・トゥルガウ ‘11 L

H

D S

B2660
D3260

青りんご、レモン、グレープフルーツ、ハチミツなど華
やかな香り。ガス感もあり甘味もあるたっぷりの果実味。
酸があるので爽やかな切れ味。うまい！！（ドイツ　バー
デン）ミュラー・トゥルガウ100%

49

WHITE WINES

マルク・テンペ　リースリング　ツェレンベルグ NV
D3980
B4580

フレッシュな柑橘系と熟したりんごのニュアンス。たっ
ぷりのミネラルとほのかな甘みをたたえた果実味が体に
染み込むやさしい味わい。
（フランス　アルザス）リースリング100%

52

L

H

D S

54
ローゼン　リースリングQBA NV(白) L

H

D S

D2550
B3150

フルーツの香りとやさしい甘みが心地良いほのかな甘口
です。（ドイツ）リースリング100%

55

テール･ブランシュ　ブレ・タンドル ‘10（白） L

H

D S

D2880
B3480

キャンディーやバナナ、白い花の香りをふんだんに含み、
柔らかい酸味と凝縮した旨み。優しい甘みに包まれた温か
な味わい。（フランス　ロワール）シュナン･ブラン
100%

56

ラファエル・バルトゥッチ
   ビュジェ・セルドン NV（ロゼ甘口） L

H

D S

D4090
B4690

フルーツ感溢れまくりなワイン。涼やかな気候と、繊細
な風味を最大限に引き出したクリーミーな泡と絶妙な甘
さは、ぶどう本来の糖分と野生の酵母によって造られま
す。（フランス　サヴォワ）

S W E E T
W I N E S



RED WINES
THERE IS A FULL FLAVOR.

ふくよかでコクがある

57
レ・ガレ　VdPデュ・ガール　キュヴェ・デ・ガレ ‘12 L

H

D S新鮮な果実の旨味がぎっしり。口当たりはまろやかで
チャーミングで柔らかいナチュラルワインです。
（フランス　ラングドック）カリニャン 50%　グルナッ
シュ50%

D2000
B2600

62

チャッチ・ピッコロミニ・ダラゴナ　トスカーナ・ロッソ ‘10 L

H

D S濃い色調でカシス、ブルーベリー、スミレの香りとホワイトペッパーのようなスパ
イシーさも少々。やわらかく凝縮した果実味でタンニンはキメ細やか。熟した果実
の旨みとフレッシュな酸がバランス良いまろやかなワイン。（イタリア　トスカーナ）
サンジョヴェーゼ、カベルネ・ソーヴィニヨン、メルロー

D2550
D3150

58
ラ･パッション　グルナッシュ ‘11 L

H

D Sジャムのような香りと果実味、
こなれた渋みとまろやかな味わい。
（フランス　ラングドック）グルナッシュ100%

D2000
B2600

59
ボガデス・オリバーレス　パナロス ’１２ L

H

D S濃いルビーの色調とプラムのような香り。
しっかりとしたコクと力強いボディがあります。
（スペイン　フミーリャ）モナストレル

D2130
B2730

60
キャトルフィーユ　フレシア　コート・デュ・ローヌ ‘11 L

H

D S兄弟で自然農法を実践するワイナリー。ジャムやベリーの
香りと濃醇な果実味です。（フランス　ローヌ）グルナッシュ 
50％　シラー 40％　カリニャン 10％

D2220
B2820

61
モンタニエット　コート・デュ・ローヌ・ヴィラージュ ‘12 L

H

D S標高の高い畑のブドウだけを使ったワイン。熟したフルーツ
の香りとしっかりとした旨み。タンニンも細やかで丸みがあ
ります。（フランス　ローヌ）グルナッシュ 70%　シラー
20%　ムールヴェードル / カリニャン10%

D2440
B3040

63
ゼスピエ　コート・デュ・ローヌ ‘11 L

H

D Sカシスを思わせるアロマにとジューシーな美味しさ。
ピュアなブドウの味わいがダイレクトに感じられます。
（ローヌ）グルナッシュ 70%　シラー 20%　ムール
ヴェードル10%

D2550
B3150

64
エステザルグ　“レ・ゼール”　コート・デュ・ローヌ ‘11 L

H

D S熟したブドウの香り。果実味はフレッシュで、厚みのあ
るボディとバランスの良い酸がありなめらかです。
（ローヌ）グルナッシュ、シラー、カリニャン他

D2660
B3260

65
グラン・ジャケ　グラン・ゾム ‘11 L

H

D S「グラン･ゾム」は「大男」。大男の伝説のある地でワイ
ンを造る。
骨太で力強い味わい。（フランス　ローヌ）グルナッシュ
40%　シラー40%　カリニャン20%

D2770
B3370

66

クルビサック　ミネルボワ ‘08 L

H

D S小さな赤果実を思わせる甘い香りと南フランスの太陽を
感じさせて力強く優しい味わい。まろやかなコクが人気
です。（フランス　ラングドック）シラー 40％　カリニャ
ン35％　グルナッシュ25％

D2880
B3480

67

マジャス　“森”スリー・ツリーズ ‘10 L

H

D S深い森の中のワイナリーのシンボルマーク“ 森 ”をラベル
に。プラムの香りを持つ果実味の豊かで爽やかな味わいで
す。（フランス　ラングドック）グルナッシュ55%　カリニャ
ン35%　カベルネソーヴィニヨン15%

D2880
B3480

68
ボッカディガッビア　ロッソ・ピチェーノ　ボッカディガッビア ‘07　 L

H

D S落ち着いた雰囲気が伝わってくる「大人のワイン」。しっか
りとした味わいに満ちていて、大変バランスがよく、食事
の友として最高の相性を見せてくれます。（イタリア　マル
ケ）ﾓﾝﾃﾌﾟﾙﾁｬｰﾉ50%ｻﾝｼﾞｮｳﾞｪｰｾﾞ50%

D2880
B3480

69

D3100
B3700ダンデゾン　コート・デュ・ローヌ・ヴィラージュ ‘11 L

H

D Sしっかりと濃い色、スパイスと熟した果実の香り。
豊かな果実味とコクのあるワイン。（フランス　ローヌ）
シラー80%　ムールヴェードル20%

70

D3430
B4030カッシーナ・ロエラ　バルベラ・ダスティ“ラ・ロエラ” ‘09 L

H

D S「私達は職人として、飲み手と自然環境に最大限配慮してﾜｲﾝを造る」
というカッシーナ・ロエラ。スミレやフレッシュなベリーの香り。
なめらかな飲み口で味わい深い旨みのコクのあるワインです。（イ
タリア　ピエモンテ）バルベラ100%

＊D＝デキャンタ(500ml)  B＝ボトル　全てのワインはデキャンタージュして-600円でご提供できます

71

D3430
B4030サングイネート　ロッソ・ディ・モンテプルチアーノ ‘09 L

H

D S程よいコクと渋みがあり、パッと果実味が広がます。
力強くも自然な飲み心地が人気です。（イタリア　トス
カーナ）サンジョヴェーゼ主体マンモロ、カナイオーロ・
ネーロ

72
リヴェルナーノ　キャンティ・クラシコ ‘06 L

H

D S

B3540
B4140

トスカーナの豊富な太陽を感じさせるふくよかで
しっかりとした味わいのキャンティ。
（イタリア　トスカーナ）サンジョヴェーゼ 80%　メル
ロー20%

73
ゴビー　“カルチネール”コート・ド・ルーション ‘11 L

H

D S南仏を代表する造り手。腰が強くしっかりとしたボディなが
ら、とても洗練されて飲みやすさも兼ね備える味わいは流石。
（フランス　ルーション）カリニャン 50% シラー 20% グル
ナッシュ20%ムールヴェードル10%

B3540
B4140

74
ルー・デュモン　ブルゴーニュ・ルージュ ‘10 L

H

D S

D3870
B4470

オーナーは仲田晃司。大学生時代にワインに出会い、「いつか自分の手でワインを造っ
てみたい」と、各地の醸造家の門を叩いて修行を重ね、ブルゴーニュの地にルー・デュ
モンを設立。周りがあきれるほど細部まで徹底的にこだわる仕事への執念で熟した果実
と大地の風味のワインを造る。（フランス　ブルゴーニュ）ピノ・ノワール100%

75
モンテセコンド　キャンティ・クラシコ ‘10 L

H

D S

D3980
B4580

スパイス、チェリー、スミレ、プラムの華やかで高い香り。濃潤
でしっかりとボリュームのあるフルボディ。ジューシーでたっぷ
りの旨みは柔らかくおおらかで体に染み入るよう。サンジョベー
ゼ80%　カナイオーロ15%　コロリーノ5%

76
パトリス・リオン　ブルゴーニュ　ピノ・ノワール ‘09 L

H

D S

D4090
B4690

ブドウの栽培から細心の注意を払う寡黙な造り手パトリ
ス・リオン。彼のワインはエレガントで新鮮な果実の香
りとクリーミーでスムースな味わい。（フランス　ブル
ゴーニュ）ピノ・ノワール100%

77
シャトー・ファルファ ‘08　 L

H

D S

D4090
B4690

コート・ド・ブール地区にあるシャトー。パリのレスト
ランでも評価は高い。程よいコクとなめらかな飲み口。
　（フランス　ボルドー）メルロー50%　カベルネ・ソー
ヴィニヨ35%　マルベック15%

78

79 シャソルネイ　“ブルゴーニュ・ルージュブドー” ‘10
L

H

D S
D5690
B6290

シャソルネイ　サン・ロマン“スー・ロッシュ” ‘11
D6630
B7230

世界中から注目を集める当主のフレドリック・コサール
氏は自然環境をこよなく愛し自然農法を実践する才能溢
れる人物。ワインは大地の香りを感じます。（フランス　
ブルゴーニュ）ピノ・ノワール100%



RED WINES
FRUITY  & COLORFULNESS

フルーティーで華やか

80
アルガーノ　フォーゴ NV L

H

D S

D1780
B2380

料理と共に味わう食中酒として、
控えめで優しい渋味が特徴です。
（日本･山梨）マスカットベリーＡ、カベルネソーヴィニ
ヨン、メルロー

81
ラ・キュヴェ　ヴァントゥー・ルージュ ‘11 L

H

D S

D1890
B2490

イチゴやチェリー、スパイスの香り。ソフトで爽やかな
味わい。優しい口当たりフルーティーなワインです。（フ
ランス　コート・デュ・ローヌ）グルナッシュ80%シラー
20%

82
アトゥラ　ルージュ NV L

H

D S

D2000
B2600

チェリーやスパイスを思わせる香りのフルーティーでな
めらかなワイン。（フランス　ラングドック）
カリニャン50%　グルナッシュ50%

83
クロワ・サントゥラリー　ヴァン・ド・ペイ・ドゥ・レロー ‘11 L

H

D S

D2030
B2630

濃いガーネット色、カシスやブルーベリーの心地よいフルーツ
香がＧＯＯＤで、香りからすでに美味しい！程良いコクと渋み、
まろやかな果実味があります。（フランス　ラングドック）カベ
ルネ・ソーヴィニヨン80%　カリニャン20%

84
テラス・ド・ギレム　ルージュ“ヴィエイユ・ヴィーニュ” NV L

H

D S

D2110
B2710

陽光に恵まれた南仏のワイン。スパイシーな香りとしな
やかなボディを持つ。程よいコクがあります。
（フランス　ラングドック）シラー、グルナッシュ、カ
リニャン、サンソー

85
カステルモール　ラ・ブヴェット NV L

H

D S

D2110
B2710

このワインに難しいことはいりません。お気楽な南のブ
ドウのうまみたっぷり。地元の人たちからも愛されるグ
イグイ飲める地ワインです。（フランス　ラングドック）
グルナッシュ60%　カリニャン40%

87
ソガ・ペール・エ・フィス　セパージュ・ヨーロピアン NV L

H

D S

D2550
B3150

国産の良質なブドウだけを使ったチャーミングな香りを
持つワイン。軽快で果実味溢れるワインです。
（日本　長野）ブラウアーツヴァイゲルト主体、カベルネ、
メルロー

シャトー・ギュリヴェール ‘09 L

H

D S

D2660
B3260

スミレやカシスの香り、しなやかな風味のエレガントな
ワインです。（フランス・ボルドー）メルロー 40%　カ
ベルネ・ソーヴィニヨン30%　カベルネ・フラン30%

88

マルセル・ラピエール　VdPレザン・ゴーロワ ‘10 L

H

D S

D2660
B3260

イチゴやキャンディーを思わせる新鮮な赤い果実の香
り。軽やかなタッチでスイスイ飲めま～す。
（フランスボージョレー）ガメイ100%

89

マ・ド・ジャニーニ　ル・タン・デ・ジタン NV L

H

D S

B2330
B2930

パッとジューシーな旨みが広がる明るいワイン。フルーティーで軽快
なボディでスムースな飲み口。ワイン名は「ジプシーの時間」ラベル
も味わいもハッピーな感じです。フランスではコンクールでも好成績。
（フランス　ラングドック）カリニャン100%

86

カーザフラッシ　モンサネーゼ　ロッソ・ディ・トスカーナ ‘07 L

H

D S

D2660
B3260

キャンティ地区で造られるジューシーで旨み満載の赤。
料理を引き立てるまろやかなコクがあるワイン！（イタ
リア　トスカーナ）サンジョヴェーゼ、カナイオーロ、
コロリーノ、マルヴァジーア

90

91
シャソルネイ・デュ・シュッド　「G」 NV　 L

H

D S

D2940
B3540

プラムや熟した果実の甘酸っぱい魅力的な香り。なめら
かで味わい深くコクがありますが酸のバランスが良く濃
いけど重すぎず見事。
（フランス　ラングドック）グルナッシュ100%

モンテセコンド　ロッソ・トスカーノ ‘11 L

H

D S

D2990
B3590

スミレ、ダークチェリー、甘い黒糖のような香りも。おおらかな甘味を
伴う力強いアタック。タンニンはこなれてなめらか。程よいコクがあり
ゆったりとしたバランスがリラックスさせてくれます。（イタリア　ト
スカーナ）サンジョヴェーゼ80%　カナイオーロ20%

92

93
マルセル・ラピエール　ボージョレー“シャトー・カンボン” ‘12 L

H

D S

D5090
B5690

自然派の重鎮ラピエール。
チェリーのような香りでジューシーな一本。
（フランス　ボージョレー）ガメイ

ダール・エ・リボ　“プランタン”　クローズ・エルミタージュ ‘12 L

H

D S

D4090
B4690

ジャーナリストを毛嫌いしているため知る人ぞ知るワイ
ンとなっていが熱狂的なファンを持つ。スミレのような
香り溢れ、ピュアな果実の風味が広がります。（フランス
　ローヌ）シラー100%

95

フレデリック･マニャン　ブルゴーニュルージュ ‘09 L

H

D S

D3540
B4140

ラズベリーやチェリーの香り。柔らかなタッチでキメ細かな飲み口。
ジューシーなピノ・ノワール。
（フランス　ブルゴーニュ）ピノ・ノワール100%

94

ドメーヌ・タカヒコ　イチ・ノボリ　ピノ・ノワール ‘09 L

H

D S

D4530
B5130

北海道余市町登地区でワイン造りをすることを目的に始まった家族だけで経営する醸造
所を持つ農園。ラズベリー、枯葉と大地のニュアンス。ソフトでエレガントな酸。ジュー
シーだが、繊細でふわっと香り、ソフトに旨みが落ちてくる。淡い旨みにピノのエキス
がたっぷり。（日本　北海道）ピノ・ノワール100%

96

オーレリアン・ヴェルデ
ブルゴーニュ・オート・コート・ド・ニュイ“プリュレ” ‘08

L

H

D S

D4530
B5130

甘く熟したべリーを思わせる香りとザクロや赤い果実のアロ
マ。みずみずしい味わいのピノ・ノワールです。（フランス　
ブルゴーニュ）ピノ・ノワール100%

97

ラングロール　キュヴェ・トラベルセ ‘08 L

H

D S

D4640
B5240

ラズベリーやクランベリーを思わせるフレッシュな香りと完熟した果
実のジャムのような香りが全開！アタックは柔らかく、本当に採りた
てのブドウをそのまま食べているかのような味わいです。( フランス　
ローヌ）シラー70%　ムールヴェードル30%

98

ボワ・ルカ　”クニコ”トゥーレーヌ・ルージュ ‘09 L

H

D S

D5080
B5680

日本人女性醸造家・新井順子さんがロワールで造るワイン。
カシスやベリーの香りとすっきりとした果実味。今回の
2008はガスがかなり強いペティアン風。クリーミーです。
（フランス　ロワール）　ガメイ100%

99

＊D＝デキャンタ(500ml)  B＝ボトル

　全部のワインを
デキャンタージュして
-600円で注文できるよ



MOJITOSMOJITOS

MOLECULAR
COCKTAILS

BEERS

キウィモヒート
650

Kiwifruite Mojito

ラズベリーモヒート
650

Rasberry Mojito

モヒートビール
650

Mojihto Beer

キリンフリー（ノンアルコール）
500

KirinFree Non-Alcohol

ニュートン（青リンゴ）
950

NEWTON

ヒューガルデン
850

HUGALDEN

レモンビール
850

Lemon Beer

レッド ストライプ
850

Red Stripe

ハイネケン
650

HEINEKEN

ピラコニャーダ(オレンジジュース/ココナッツ/テキーラ)
1000

Lime Gingerale

フローズンアメリカンレモネード(レモネード/赤ワイン)
1000

Passion Flower

モラキュラーモヒート(ミント/ソーダ/ラム)
1000

Virgin Breeze

ピンクベリー(ペシェ/グランベリージュース/トニック)
550

Pink Berry

パンプルモーニ(パンプルムーゼ/グレープフルーツ/トニック)
550

Pampelmoni

ベイリースミルク(ベイリーズ/ミルク)
550

Baileys Milk

アマレットクーラー(アマレット/クランベリー/グレープフルーツ)
550

Amretto Cooler

ヨーグルトマンゴー(ヨーグルト/マンゴー)
550

Yogurt Mango

ヨーグルトパイン(ヨーグルト/パイナップル)
550

Yogurt Pine

レッドジントニック(ジン/カンパリ/カシス/トニック)
550

Red Gintonic

アメリカンレモネード(赤ワイン/レモネード)
550

American Lemonade

オーガスタセブン(パッション/パイナップル)
550

Augasta 7

スターフラッシュ(ウォッカ/パッション/トニック)
550

Star Flash

キリン　ブラウマイスター
450

Kirin BRAU MEISTER

ハイボールモヒート
650

High Ball Mojito

ハイボールマンゴー
650

High Ball Mango

ハイボール
650

High Ball

COCKTAILS

チンザノドライ
650

Cinzano Dry

チンザノロッソ
650

Cinzano Rosso

ERMHOUTHSV
C H U H A I S

マンゴーサワー
550

Mango Sour

ライムサワー
550

Lime Sour

グレープフルーツサワー
550

 Grape Sour

イネディット
750ml 2600

INEDIT

SAKES
熱燗 (白鶴 辛口) 

500
Atukan

土佐しらぎく洒落衛門 純米吟醸（高知 ) 

650

Shareemon

フレッシュでミネラリー　カプカプ飲める軽
やかな味わい

土佐鶴 上等酒　本醸造(高知) 

600

Tosazuru

しっかりしたコクと酸味が生む旨い辛口

黒龍　逸品　本醸造 ( 福井 ) 

600

Kokuryu

サラリとした柔らかな旨味が品の良さを感じ
る味わい

八海山 上選（新潟）

650

akkaisan

八海山の基本となる味わいスッキリと飲み飽
きない味

鶯印の濁酒 ( どぶろく）（福岡）

650

DOBUROKU

どぶろくとは、醗酵中のもろみを漉さずにそ
のまま瓶に詰めたものです。

貴　特別純米　直汲み（山口）

650

Taka

香りは穏やかで淡麗ながらコクを併せ持つ　

五凛    純米酒（石川）

700

GORIN

のど越しの良い旨味を持った純米酒です。

若竹屋    坐無濾過生原酒　 ( 福岡）

700

Wakatakeya

フレッシュなピチピチ感があり、口に含むと、青り
んごの様な、マスカットの様な香りが広がります。 

くどき上手　純米吟醸　（山形）

750

Kudokijyouzu

涼やかな香りときれいな甘味があります。

東一  NERO  純米吟醸（佐賀）

800

Azumaichi

個性的な酸味が味全体をひきたたせ、後味の
キレのよさ

獺祭　純米大吟醸 50　（山口）

800

Dassai

説明不要、旨いです。



IMO SHOCHUS

晴耕雨読（鹿児島）

550

 Seikou-udoku

やわらかな味わいと飲みやすさが特徴

くじら（鹿児島）

550

 Kujira

華やかな香りと軽快な口当たり。バランス良し。

山ねこ（宮崎）

550

 Yamaneko

キレよく後口よし。爽やかな甘み

不二才（鹿児島）

550

 Bunise

濃い味わいと香り。お湯割りに最高

純真にごり　( 鹿児島）

550

 Junshin Nigori

イモ臭い芋焼酎のお探しのかたにおすすめです。

明るい農村　（鹿児島）

550

 Akaruinouson

ネーミングもですが、本当にバランスよく美味しい
です。

たなばた　（鹿児島）

550

 Tanabata

ドライな味わい。お湯割り、水割りどちらもにも合
うバランスの良い仕上がりです。

黒霧島（宮崎）

450

 Kurokirishima

これぞ定番中の定番

小鹿（鹿児島）

450

Kojika

味わいがしっかりとしたお湯割り、ロックがおスス
メの酒

木挽 黒 （宮崎）

450

Kobiki

ロックがおススメ。濃いめのテイストです

甕雫　20°( 宮崎）

900

Kameshizuku

フルーティーな味と香りで、気品のある、さわやか
な焼酎です。

佐藤　黒（鹿児島）

750

Sato Kuro

芋の香り、味わいをダイレクトに愉しめる。ロック
でとろりとした舌触りを堪能すべし。

純芋（鹿児島）

750

Jun-imo

純粋なる芋。味もアルコールもしっかりな逸品

吉兆宝山（鹿児島）

680

Kitchohouzan

富乃宝山の黒麹バージョン。味濃く、お湯割りなど
に向きます

富乃宝山（鹿児島）

680

Tominohouzan

若手筆頭の杜氏、西酒造が送り出す人気商品
桜島 黒 （鹿児島）

450

Sakurajima

気楽に飲める一杯。オールマイティなテイストです

MUGI SHOCHUSMUGI SHOCHUS

兼八（大分）

600

Kanehachi

麦チョコのような味わい。希少価値が高く
なった一本。ロックがうまい

中々（宮崎）

600

Nakanaka

麦焼酎の人気商品。味わいもバランスよく
オールマイティ

黒さそり　（鹿児島）

550

Kurosasori

3 年熟成・常圧蒸留・黒麹使用・最小限の濾過・
飲んべえにはたまらない味です

山猿　（宮崎）

550

Yamasaru

香ばしい麦の香りがたまりません。

つくし（福岡）

550

Tsukushi

香ばしい香りと深くまろやかなコクのある味
わい

なしか！（大分）

450

Nashika

サラッと飲める麦焼酎のスタンダード品

鳥飼（熊本）

700

Torikai

とにかくフルーティ。女性におススメ

八海山の米焼酎（新潟）

600

　Komeshochu of Hakkaisan

日本酒の酒蔵が出す焼酎。スムースで飲みやすい

豊永蔵　( 熊本）

550

　Toyonagakura

さわやかな甘味が心地よく、きめ細やかなふくらみ
のある味わいになっています。

山翡翠　（宮崎）

550

Yamasemi

さわやかな香りとたっぷりの米の旨味が感じられる
秀作です。

大石（熊本）

550

Ohishi

樽熟成をしているため、色みがつき、ウイスキーの
ような香りが特徴です

白岳  しろ（熊本）

450

Hakutake Shiro

米焼酎の定番。だからこそ安心できます

K O M E  S H O C H U S

残波 （沖縄）

550

Zanpa

泡盛らしいしっかりとした味わい

れんと（奄美大島）

550

Rento

黒糖焼酎の人気商品。味わいもバランスよい

KOKUTOU SHOCHUS 
&AWAMORIS

焼酎健康茶割り

TEA
SPLIT

 はちみつほうじ茶
+100

Honey&Hojicha

 黒豆茶
+100

Kuromamecha

 生姜ほうじ玄米茶
+100

Ginger&Houjigenmaicha

抹茶玄米茶
+100

Matcha-Genmaicha



バナナ梅酒（門司）

650

Umeshu of banana

バナナのフレーバー梅酒　限定品。
ロックがおすすめ

マンゴー梅酒（埼玉）

650

Umeshu of mango

濃厚マンゴーの果実酒。ロックでもソーダ割
りでも美味しいです

八海山の原酒で仕込んだ梅酒（新潟）

650

Umeshu of Hakkaisan

日本酒の八海山同様に飲みあきしない、そし
て甘くない、食事に合う、梅酒です。

雑賀のにごり梅清酒（和歌山）

650

Nigori-umeseishu of Kaga

はちみつ漬けの梅干のようなほんのり酸味の
効いた優しい梅の香り

仙頭の梅酒（高知）

600

Umeshu of Sentou

梅の実をかじった時の様な、爽やかで若々し
い果実味。ロックがおススメ

本坊 黒糖梅酒（鹿児島）

550

Hombou Kokutou-meshu

黒砂糖と梅の醸し出す風味をミックスした、
優雅な香りとコクのある味わい

梅美田（福岡）

500

Umebiden

さっぱりでありながらコシがしっかりしたス
タンダードな梅酒

青谷の梅酒　七年熟成（京都）

500

Umeshu of Aotani

熟成間のあるまろやかな梅酒。本気で旨いで
す。

紀州 緑茶梅酒 ( 和歌山 )

500

Kishu Ume liquor of green tea 

緑茶のさわやかな渋みと梅酒独特の甘み、南
高梅の酸味とが絶妙

Fruite WINES

あらごしみかん酒（奈良）

650

Liqueur of a mandarin orange

つぶつぶみかんが入ったジュシーなお酒

あまおう苺のお酒（福岡）

650

Amaou Liqueur of a strawberry

福岡産のあまおうイチゴを使ってできた香り
高い果実酒

梅乃宿 あらごしもも酒（奈良）

650

Umenoyado Liqueur of a peach

まるで桃のデザートを食べているようなみず
みずしいお酒

梨園（大分）

650

Rien

梨をそのままかじったような爽やかな味わ
い。ロックがおススメ

梅乃宿 柚子酒（奈良）

650

Umenoyado yuzushu

日本酒の酒蔵が作る柚子のお酒。フレッシュ
でジューシー！

レアカシス梅酒（福岡）

650

Umeshu of rare cassis

濃密なカシスと、日本の梅の出逢いから生ま
れた特別なカシスの梅酒。

COFFEES

エスプレッソ
Double 450Single 250

Espresso

コーヒー
Pot 450Cup 250

Coffee

チコリコーヒー　ノンカフェイン
400

Chicory Coffee

キャラメルアイスコーヒー
500

Caramel  Iced Coffee

アイスコーヒー
450

Iced Coffee

パナマ　エスメラルダ農園　ゲイシャ
550

Panama esmerald Special Geisha

ARIATIONV OFFEESC

ミルキーラテ

450

Milky Latte

ホットミルクに 1ポンドエスプレッソ

コーヒーフロート
500

Coffee Float

パンナショコラ HOT or ICE

500

Panna Cioccla

エスプレッソにホイップクリームと
チョコシロップ

カプチーノ HOT or ICE

450

Cappuccino

エスプレッソに泡立ちミルク

カフェラテ HOT or ICE

450

Caffe Latte

エスプレッソにミルクたっぷり

+50
Vanilla
バニラ
+50

Caramel
キャラメル

+50
Raspberry
ラズベリー

+50
Hazelnut

ヘーゼルナッツ

FLAVORED
SYRUP



TEA POTSTEA POTS

マスカット
450

Muscat

ジャスミン
450

Jasmine

キャラメル
450

Caramel

ストロベリー
450

Strawberry

アールグレイ
450

Earl Grey

ウバ
450
Uba

ダージリン
450

Darjieeling

アイスフルーツティー

550

Iced Fruite Tea

100%果汁を添えて！
[オレンジ・グレープフルーツ・グァバ ]

チョコラータ
600

CiocolataTea

モロッコティー
550

Morocco Tea

アイスティー
450

Iced Tea

ローズヒップ
500

Rosehip

カモミール
500

Camomile

フラワリーオレンジ
500

Flowry & Orange

林檎とローズマリーのフルーツティー
500

Apple and fruite tea of rosemary

ハーブネクター（桃）
500

Herb Necter

ミント＆レモン
500

Mint&Lemon

VARIOUS TEAS

ロイヤルミルクティー HOT or ICE

600

Royal Milk Tea

MINERAL
WATERS

ヴィッチーカタラン
250ml 650
Vichy Catalan

トマト
550

Tomato

グァバ
550

Guava

フレッシュグレープフルーツ
550

Fresh Grapefruite

フレッシュオレンジ
550

Fresh Orange

アップルタイザー
550

Appletiser

ジンジャーエール
400

Ginger Ale

コーラ
400
Cola

JUICES

サンペレグリノ
500ml 750250ml 550

S.Pellegrino

ストロベリーミルク

650

Strawberry Milk

イチゴ /ミルク /バニラアイス

ヴァニラバナナ

650

Vanilla Banana

バナナ /ミルク /バニラアイスのシェーク

ラズベリークリームソーダ

650

Rasberry Cream Soda

ラズベリーソーダにバニラアイス

オリエンタルソーダ

650

Oriental Soda

ライチ /ソーダ /ゆずシャーベット

アップルミントサイダー

550

Apple Mint Cider

ミント /ライム /アップルタイザー

フローズンラテ
650

Frozen Latte

レモネード
 HOT or SODA or ICEDTEA 

550
Lemonade

ボトルグリーン
550

Bottle Green

Giger&Lemongrassジンジャー＆レモングラス

Orange&Mangoオレンジ＆マンゴー

バドワ
500ml  750

BADOIT

ヴォス
375ml  850

VOSS

フィネ
500ml  850

Fene

シャテルドン
750ml 900

Chateldon

森の雫
180ml  650

Morinosizuku








